
Salade d’orge perlé, petits pois, radis 
&  truite saumonée marinée

Pressé de cuisses de dinde marinées au yaourt et aux épices,
 jus de volaille au thym, polenta crémeuse au parmesan 

& légumes printaniers

MenuMenu  

Velouté d’asperges, espuma de cresson &  petits croûtons

Poisson selon arrivage, sauce vierge aux deux olives 
& herbes fraîches, polenta crémeuse au parmesan 

& légumes printaniers

PlatsPlats

DessertsDesserts

EntréesEntrées

Du 5 au 16 mai 2025,Du 5 au 16 mai 2025,  
déjeuner du lundi au vendredi, et dîner le lundidéjeuner du lundi au vendredi, et dîner le lundi   

R e s t a u r a n t
 ô t é P l a i n e-C

Panna cotta coco, coulis mangue passion

Tarte rhubarbe meringuée

ou

ou

ou

Suggestion : Muscat Sélection - Domaine du Bollenberg 7.00€ / verre 

Suggestion : Riesling Hengst - Cave viticole de Turckheim  8.50€ / verre

Suggestions :  Bai Mu Dan Premium - Jardins de Gaïa 4.50€

Les Quatre Portes Célestes - Jardins de Gaïa 4.50€

Suggestion :  Pinot Noir élevé en fut de chêne- Maison Birghan  7.00€ / verre

2 plats 22€ - 3 plats 26€

Suggestion :  Riesling tradition - Domaine du Bollenberg 7.00€ / verre 


