
Effiloché de veau braisé 
et son jus parfumé au café 
Espuma betterave et haricots rouges, éclats de
noix, pickles de betterave, chips et huile de
persil, graines de café râpées & petits croûtons

Queue de Langouste
juste saisie
Carottes en différentes textures, mousseline
de céleri au beurre noisette, noisettes
torréfiées & sabayon au beurre d’écrevisse

Le skrei mariné miso
blanc/mirin puis snacké
Emulsion bergamote, mousseline de lentilles
corail, shiitake de Soultzmatt en différentes
textures et chou romanesco 

Symphonie végétale
Mousseline de pommes de terre à l’abondance,
méli-mélo de légumes du maraîcher, shiitake
de Soultzmatt en différentes textures et éclats
de noix de cajou

Carte du soir et week-end 

Re s t a u r a n tC ô t é Pl a i n e-
POUR DEBUTER

POUR SUIVRE

L’artichaut et la pleurote 
de Soultzmatt en deux services

En tartelette tatin au pesto de graines de courge
et en consommé à la marjolaine 

Souvenir de Chamonix
Filet de boeuf, jus de viande parfumé au
jambon de Savoie, mousseline de pommes
de terre à l’abondance, tombé de chou vert,
crumble salé au Beaufort et compotée
d’oignons à la saucisse de Diot & Génépi

Jus de cochon à la cardamome, fèves
sautées, persil racine, échalotes et ail
confits & éclats de noix de cajou

L’entrecôte de cochon
du Mont Ventoux 

POUR TERMINER

Hotel - Restaurant- Spa du Bollenberg hoteldubollenberg
Origine:

 Viandes : FRANCE 
Légumes: Jean Philippe HAENN - COLMAR
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www.hoteldubollenberg.com

Sorbet du distillateur 
2 parfums suivant sélection du moment, 
au choix, arrosés d'eau de vie du
Domaine du Bollenberg.

L'assiette de fromages
LE FROMAGE

26.00€ 28.00€

25.00€

40.00€ 29.00€

32.00€ 22.00€

12.00€

Rubis & rosée
Mousse litchi, betterave pochée, coulis
betterave, suprême et coulis de
pamplemousse au Timut & sponge cake litchi 

12.00€12.00€

12.00€ 12.00€

Choco coco grué
Mousse choco, génoise coco, glace coco,
gelée coco Malibu & éclats de grué 

souvenir antillais
Mini dôme passion, mousse piment
antillais, crémeux Dulcey & sorbet
mangue


