
souvenirs de république
tchèque 

Tartelette 
100% vanille

POUR DÉBUTER

POUR SUIVRE

Tarte tatin aux 
artichauts 

Tataràk de filet de boeuf bio, pickels de
chou rouge, condiment paprika fumé et
ail noir, chips de pain et pignons de pin

Pleurotes, pesto de graines de courge,
crème de pleurotes en siphon, pickels
d’artichauts

Noix de Saint-Jacques marinées dans le jus de bettrave 
Mousseline de persil racine au corail, brunoise de betteraves acidulées, 

        éclats et émulsion d’amandes 

Le filet de boeuf bio Le filet de skrei rôti
Sauce aux 7 poivres, croc patate à la
truffe, pleurotes sautées, chou pak choï
& coulis d’oignons caramélisés

Crème légère à l’estragon, risotto
d’orge perlé aux topinambours et à
la pistache, chou kale, épinards &
chou rave

Paleron de veau
lentement braisé

Symphonie végétale

Jus au thym et au café, polenta crémeuse
au parmesan et à l’olive noire, brocolis
sauvages, noix caramélisées

Risotto d’orge perlé aux topinambours,
légumes du maraîcher, brocolis
sauvages & noix caramélisées

POUR TERMINER

Choux Paris Brest Pavlova agrumes 
estragon

24.00€

25.00€

18.00€

37.00€ 30.00€

21.00€32.00€

12.00€ 12.00€

12.00€

Carte du soir et week-end 

R e s t a u r a n tC ô t é Pl a i n e-

Hotel - Restaurant- Spa du Bollenberg hoteldubollenberg

Origine:
 Viandes : FRANCE 

Légumes: Jean Philippe HAENN - COLMAR
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www.hoteldubollenberg.com

Sorbet du distillateur 12.00€
2 parfums suivant sélection du moment, 
au choix, arrosés d'eau de vie du
Domaine du Bollenberg.

L'assiette de fromage 11.00€

LE FROMAGE


