
L’asperge dans les
sous-bois 

Royale chocolat

POUR DÉBUTER

POUR SUIVRE

Fraîcheur des rivières 

Asperges en différentes couleurs et
textures, morilles farcies, comme une
hollandaise à la noisette, crumble
noisette, chips de polenta à la marjolaine
& huile de caméline

Dos de truite saumonée, infusion & huile
d’herbes fraîches, minestrone de
légumes printaniers, pommes paille
croustillantes, œufs de truite arc-en-ciel

Croustillant des Pyrénées 
Cromesquis d’effiloché d’épaule d’agneau de lait des Pyrénées au citron confit,

houmous de petits pois à la mélisse, jus d’agneau & éclats de noix de cajou

Le filet de boeuf bio Râbles de lapin
Sauce aux morilles, disques de patates
douces confites et légumes printaniers

Farce fine aux herbes fraîches,
crème montée aux graines de
moutarde et jus de lapin, purée de
petits pois & légumes printaniers

Filet de bar de ligne Symphonie végétale
Sauce poisson à la ciboulette,
kaseknepfle à l’ail des ours & déclinaison
d’asperges

Kaseknepfle à l’ail des ours, purée de
petits pois, légumes printaniers &
déclinaison d’asperges

POUR TERMINER

Fraise/ Rhubarbe
meringuée & son sablé

Ganache huile
d’olive, suprême
d’orange & basilic

26.00€

25.00€

24.00€

37.00€ 30.00€

21.00€33.00€

12.00€ 12.00€

12.00€

Carte du soir et week-end 

R e s t a u r a n tC ô t é Pl a i n e-

Hotel - Restaurant- Spa du Bollenberg hoteldubollenberg

Origine:
 Viandes : FRANCE 

Légumes: Jean Philippe HAENN - COLMAR

 L
'a

bu
s 

d'
al

co
ol

 e
st

 d
an

ge
re

ux
 p

ou
r l

a 
sa

nt
é,

 à
 c

on
so

m
m

er
 a

ve
c 

m
od

ér
at

io
n.

www.hoteldubollenberg.com

Sorbet du distillateur 12.00€
2 parfums suivant sélection du moment, 
au choix, arrosés d'eau de vie du
Domaine du Bollenberg.

L'assiette de fromage 11.00€

LE FROMAGE

Mousse chocolat, cœur praliné
& génoise à la vanille


