ENTREE
%rine de foie gras mi-cuit,

Chutney du moment et petite brioche

Un verre de Gewurztraminer Sec

Domaine Sohler

PLAT
Za traditionnelle dinde, choux rouge,

marrons et presse de pommes de terre

Un verre de Pinot Noir I’Etreinte Sauvage

Maison Jean Huttard

DESSERT

Cgﬁche de Noél

Une coupe de Crémant Brut Madeleine

Domaine du Bollenberg

Menu Menu et accord
65.00€ mets et vins

80.00€




	Menu
	NOËL
	muse bouche
	ENTRÉE
	errine de foie gras mi-cuit,
	chutney du moment et petite brioche

	PLAT
	a traditionnelle dinde, choux rouge,
	marrons et pressé de pommes de terre

	DESSERT
	ûche de Noël
	Menu
	65.00€
	Menu et accord
	mets et vins
	80.00€




